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Maioria das pizzarias

funcionava sem licenca

E 0 que aponta a Vigilancia Sanitaria de Aracaju quando fez as inspec6es nos locais

Vigildncia Sanitaria de Aracaju nem estrutura adequada para funcionar.

realizou entre os meses de agos-

to e setembro inspegoes em 52

izzarias da capital. Para sur-

presa dos fiscais, a grande maioria dos esta-
belecimentos nao tinha licenga sanitaria

VIGILANCIA
SANITARIA

AFIRMA QUE APOS
INSPECAO, MUITOS
EMPRESARIOS
PROCURARAM ORGAO
PARA SE ADEQUAR

De acordo com a gerente de Alimentos
da Vigilancia Sanitdria de Aracaju,
Nazaré Aragao, foi dado um prazo de
30 dias para adequacao. “Muitas pizza-
rias nao tinham licenca sanitaria nem
estrutura necessaria. Voltamos em todas
as 52 pizzarias e para as que nao se ade-
quaram e continuam funcionando irre-
gularmente, ja foi informado ao
Ministério Piblico Estadual (MPE) que
ja ha acoes civis publicas voltadas para
esses estabelecimentos. Inclusive, ja tem
audiéncias marcadas”, informa.

Além das questdes estruturais, pro-
blemas de manipulacdo de alimentos
também estdo presentes nas pizzarias
de Aracaju. “Em todas, encontramos
irregularidades. As mais comuns sdo a
forma de armazenamento e manuseio
de alimentos, higiene da cozinha e area
comum aos clientes e funciondrios ves-

tidos indevidamente. O ponto positivo
€ (ue muitos empresarios nos procura-
ram para se adequar e ao retornar aos
locais, observamos que houve a mudan-
ca de habitos”, comenta a gerente.

* Exigéncias

A cada inspeg¢do, os agentes exigiram
o cumprimento de normas de seguran-
¢a, como o uso de equipamentos de pro-
tecao individual (luvas, toucas, avental),
apresentacao de licencas e alvards emi-
tidos pelo municipio, apresentacdo de
funcionérios devidamente uniformiza-
dos, cozinhas com devida limpeza, ali-
mentos corretamente armazenados e eti-
quetados com exibicao do prazo de vali-
dade. Os fiscais também observaram a
adocdo de cuidados necessérios ao bem-
estar do cliente, como manutencao de
banheiros e predios que devem possuir
a devida estrutura e seguranga.



